
酒後不開車     安全有保障 

路易拉圖香波-蜜思妮一級葡萄園夏姆園紅葡萄酒 

LOUIS LATOUR CHAMBOLLE MUSIGNY 1ER CRU ‘’LES CHARMES’’ 

 

路易拉圖酒廠(Maison Louis Latour)自 1797 年創立以來，家族代代傳承經營，堅守傳統

和品質，以優良的布根地紅、白酒品質聞名世界，是法國布根地伯恩產區五大著名酒商之

一，在世界各大高級飯店與餐廳的酒單上都看得到路易拉圖，更榮選為 2008年 G8高峰會

指定用酒，是您不容錯過的布根地名廠。 

 

路易拉圖香波蜜思妮一級葡萄園夏姆園紅葡萄酒來自位於布根地夜丘 (Côte de Nuits) 中

段的香波-蜜思妮村，以優雅細緻的紅酒聞名，包含了23個一級葡萄園，夏姆園是其中最優

秀的一級園之ㄧ。土壤以石灰石為主，酒厰秉持傳統的釀酒方式，葡萄酒在橡木桶裡培養

10到12個月，釀造出優雅的酒香與如絲般細膩的單寧。這款葡萄酒有10年以上陳年潛力。 

 

 

 釀 酒 廠：法國路易拉圖酒廠 

產  區：法國布根地夜丘(Côte de Nuits) 

葡萄品種：黑皮諾(Pinot Noir) 

顏  色：赫紅色澤 

酒  質：櫻桃以及成熟甜美的森林果實香氣，以及微妙

的清新花香，在伴隨著些許甘草的氣息，酒體

有著良好的結構，入口細緻平滑，尾韻細膩綿

長。 

試飲溫度：16oC~18oC 

佐餐食物：紅肉如牛、豬、羊肉料理，或鴨肉、乳酪 

 

 

 


